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Cet été, la Liqueur St-Germain® prend ses quartiers
place de la Madeleine au Grand Café Fauchon
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Les beaux jours sont là, la place de la Madeleine, lieu de haute volée du 8ème arrondissement renferme un écrin gourmand : le Grand Café
Fauchon.
A partir du 29 mai, l’été va pétiller sur la terrasse emblématique du restaurant de Fauchon L’hôtel Paris pour vivre un moment suspendu et
floral, avec vue sur la majestueuse Église de la Madeleine.

l ' a r t  d e  c é l é b r e r  e t  s a v o u r e r  l ’ é t é  a  l a  p a r i s i e n n e  

Quoi de plus parisien qu'un Spritz rafraichissant en terrasse les yeux rivés sur l'Église de la Madeleine ?
La promesse du Grand Café Fauchon de régaler les sens à chaque instant de la journée, rencontre le désir porté par Saint-Germain de faire de 
chaque gorgée un moment mémorable à savourer. Ensemble, ils créent une expérience sensorielle unique sur la terrasse du Grand Café Fauchon en 
donnant vie à leurs deux passions : l'Art de Vivre à la française et la gourmandise.

De l’incontournable St-Germain Spritz en passant par sa déclinaison originale, alternant mangue, fraise et framboise, ou concombre, il y en aura pour
tous les goûts, la collection de Spritz St-Germain seront les rendez-vous gourmets des soirées d’été sur la Terrasse du Grand Café Fauchon.

De cette union avec St-Germain, nait une carte exclusive de quatre accords mets & Spritz, créations à savourer tout l’été pour célébrer la pétillance 
estivale au cœur de l’effervescence parisienne.

Fraîcheur, détente et joie de vivre seront au rendez-vous pour éveiller les sens des convives.

ST-GERMAIN SPRITZ
Liqueur St-Germain, Prosecco, Eau Pétillante, Zeste de citron

Accord met : Focaccia aux herbes, brousse de brebis au citron confit, 
huile d’olive maturée de Provence AOC FAUCHON

MADAME FAUCHON SPRITZ
Liqueur St-Germain, Purée de framboise, Prosecco, Eau Gazeuse
Accord met : Tataki de bœuf, condiment framboise au piment 

d’Espelette, sesame Umeboshi et shiso rouge

SPRITZ EXOTIQUE
Liqueur St-Germain, Purée de mangue, Prosecco, Eau Gazeuse
Accord met : Tartare de daurade cannoise, confit de mangue 

au poivre de Sichuan FAUCHON, coriandre

SPRITZ TONIQUE
Liqueur St-Germain, Prosecco, Tonic Water Concombre

Accord met : Fleurs de courgette en tempura, crème de concombre au 
gingembre saumurée, tartinable courgette chèvre basilic FAUCHON





g l a m ’ h o u r s

A Fauchon L’Hôtel Paris, l’Happy Hour se fait GLAM.
L’occasion de se faire plaisir et régaler ses sens, parmi 10 assiettes savoureuses et généreuses à partager, imaginées par le Chef Baptiste
Limouzin.

L’opportunité pour le Chef de mettre en avant une cuisine créative, qui ose la différence, tout en sublimant les créations emblématiques et
historiques de la marque FAUCHON et en privilégiant la simplicité, le terroir, la finesse, avec toujours un petit plus gastronomique.
Partage et gourmandise seront au rendez-vous.

ASSIETTES : de 12€ à 23€
SPRITZ : 16€

l a t e r r a s s e d u g r a n d c a f é f a u c h o n

Observatoire privilégié d’un quartier qui bat son plein, la terrasse ensoleillée du Grand Café Fauchon est un subtil mélange de festivités et de
gourmandises pour vivre au rythme de l’effervescence parisienne, du lever au coucher du soleil, les yeux rivés sur l’Église de la Madeleine. Le lieu
idéal pour partager un instant gourmand et célébrer chaque instant de vie.

Pour l’occasion, la Terrasse de 200m2 revêtira le style et l’esprit St-Germain. Dès leur arrivée les habitués et curieux seront plongés dans l’univers
floral et végétalisé de la marque pour un premier réveil olfactif. Les papilles étant ensuite mises en émoi avec les premières gorgées de cocktails.

11 Place de la Madeleine, 75008 Paris, France
01 87 86 28 15 



A PROPOS DE ST-GERMAIN®
Liqueur élaborée en France à partir de fleurs de sureau fraîches, ST-GERMAIN® a été lancée en 2007, par l'américain Rob Cooper.
Baptisée en hommage à Saint-Germain-des-Prés, le mythique quartier parisien, elle est le fruit de la fascination de ce distillateur pour la France, son histoire et ses
spiritueux (une expertise héritée de son grand-père, N.J. Sky Cooper, créateur, en 1987, de la liqueur Chambord). Fidèle à la pureté d'une recette, sans agent
conservateur ni arômes artificiels, la liqueur ST-GERMAIN® garantit la plus délicate expression de la fleur de sureau aux parfums de fruits exotiques, de
pamplemousse et de poire avec une touche d'agrumes. Florale et fruitée, dans sa sublime bouteille iconique, la liqueur ST-GERMAIN® a conquis le monde,
appréciée pour elle- même, comme pour sa polyvalence.
www.stgermainliqueur.com

À PROPOS DE FAUCHON L’HÔTEL PARIS
Fauchon l'Hôtel Paris, membre de The Leading Hotels of the World ayant ouvert en Septembre 2018, est un véritable écrin parisien pour les hédonistes à la recherche
d’une expérience sensorielle haute en gourmandise, dont le mot d’ordre est « (se) faire plaisir». Situé sur la légendaire Place de la Madeleine dans le huitième
arrondissement de Paris, cet hôtel gourmet et expérientiel, festif et décomplexé de 33 chambres et 21 suites se distingue par son esprit glamour,
labellisé SHe Travel car plébiscité par la clientèle féminine parcourant les hôtels de la planète et son art de vivre à la française. Chaque chambre et suite est dotée
d’un meuble exclusif, icone de la gourmandise, signé du designer Sacha Lakic et réalisé par la Maison Roche-Bobois : le GOURMET BAR qui régale les sens de chaque
client avec une sélection salée et sucrée personnalisée. Le Grand Café Fauchon, restaurant de l’hôtel doté d’une terrasse de 200m2 avec une vue imprenable sur
l’Eglise de la Madeleine, offre le meilleur de la gastronomie française en service continu du petit-déjeuner au dîner en passant par les incontournables
"GLAM’HOURS", l’apéritif façon FAUCHON. Profitez d'un moment d'exception au Beauty Spa : entrez dans l'univers GLAM d'un espace exclusivement dédié à l'éveil
des sens. Récemment récompensé par les Readers’ Choice Awards 2023 de Condé Nast Traveler, Fauchon L’Hôtel Paris reçoit la 12ème meilleure place dans la
catégorie Hotels « Europe France Paris ».
Pour plus d'informations, visitez le site www.hotel-fauchon-paris.fr
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

http://www.stgermainliqueur.com/
http://www.hotel-fauchon-paris.fr/

